Carottes rdpées BIO 0

Chipolatas locale /
Saucisse végé

Purée de céleri

Fromage BIO / Laitage @)

Ile flottante

lundi 4 mai

Betteraves lannieres,
vinaigrette
Sauté de porc local aux
pommes / Omelette
piperade

Boulgour BIO

Fromage local / Laitage€)

Yaourt aux fruits

Salade batavia et mais,
vinaigrette
Sauté de poulet local
Emincé végétal, sauce
curry

o

Brocolis BIO aux oignons
Tomme IGP / Laitage @
Créme caramel vanille

locale @

Paté de campagne /
Rondelle de surimi

Sauté de dinde BIO / o
Galette de quinoa, sauce
tomate

Flan de courgettes
Fromage / Laitage

Fruit de saison BIO O

Menus du 27 avril au

22 mai 2026

mardi 28 avr.
Salade de mais et
tomates
Curry de patate douce
aux pois chiche
Riz BIO

Fromage / Yaourt
aromatisé

Fruit de saison BIO

Céleri rave sauce
rémoulade
Nuggets de poulet plein
filet / Nuggets végé,
Retchup

Potatoes

Fromage / Yaourt sucré

Fruit de saison BIO Q

mardi 12 mai ¢

Tomates, vinaigrette

Carbonnade de boeuf /
Omelette, sauce
carbonnade

Pommes de terre
rissolées

Fromage / Laitage

Fruit de saison BIO Q

Courgettes rdpées,
vinaigrette

Filet de colin MSC, sauce

aurore @

Blé

Fromage / Laitage

Créme dessert locale@

Flammekueche aux
oignons du chef

Steak haché / Haché
végé, sauce barbecue

Choux fleurs BIO
gratinés o
Fromage / Laitage
Compote pomme banane

mercredi 6 mai

Beignet de brocolis,
sauce fromage blanc

Croque aux tomates et &
la mozzarella

@

Salade verte, vinaigrette

Fromage BIO / Laitage

Compote du chef

‘mercaredi 13 mai
Tzatziki de concombres

Jambon braisé / Pané
fromager, sauce
moutarde et cidre

Flageolets

Fromage BIO / Laitage @)

Glace

=

_ PRODUIT
Légende: @) ®iO REGIONAL
@ PRODUIT _ Sans
LABELLISE viande
Elu par les Recette
enfants du chef

Radis sauce fromage
blanc

Poisson pané

Petits-pois

Fromage / Laitage

Eclair chocolat

Macédoine, mayonnaise

Boulettes de boeuf /
Falafels, sauce
prouvencale

Riz BIO & la ratatouille ()

Fromage / Laitage

Donut sucré

jeudi 14 mai

FERIE

FERIE

FERIE

ezl Sl eviredi 2 o

Radis, beurre

Hot dog / Hot dog végé
Frites

Fromage / Laitage

Banane et chocolat
fondu

Concombres BIO,
vinaigrette

Sauté de beeuf aux
olives / Galette de
quinoa

Haricots plats
Fromage BIO / Laitage @)

Cheesecake, coulis de
fruits rouges

Salade verte

Pizza au fromage

@

Fromage AOP / Laitage {°

Yaourt & la fraise BIO

Retrouver les menus sur 'APImobile
cuisinemaisondanymathieu,apimobile.fr

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements
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Menus du 25 mai au
12 juin 2026

" lundizsmal mercredi 27 i

Tomates, vinaigrette &
la ciboulette Melon
Sauté de porc local / @
Galette de lentille, sauce Burger delt::aéu / Burger
Dijonnaise 9
Frites
FERIE Carottes BIO rondelleso
Fromage / Laitage Fromage / Laitage
Liégeois vanille Fruit de saison
Mesclun de salade, Rillettes de thon Pousse d_ép!nards -
. . salade, vinaigrette au
vinaigrette mayonnaise miel

Emincé de beeuf local
Galette de quinoa, sauce
a l'espagnol

Purée de pomme de terre o %

Haricots verts BIO & 'ail -

Filet de cabillaud, sauce
a L'oseille

Quiche au fromage du
chef

Fromage / Yaourt BIO

Fromage / Laitage Village
Fromage blanc & I'Oréo® Fruit de saison BIO Q Compote de fruits
mercedi 10 jin
Betteraves, vinaigrette Concol;n bies st Salade verte et crotitons
ulgare
Emincé de boe_uf local Emincé de dinde / Cordon bleu uégé, sauce
facon bourguignon / Croque fromage, sauce & Napolitai
apolitaine
Croque légumes mozza la creme
Blé ﬁ
Duo d'haricots Purée de brocolis
Fromage AOP / Laitage(%) Fromage / Laitage Fromage AOP / Laitage(®)
Fruit de saison Glace Smoothie de fraises

@) Fromage local / Laitage@ Fromage AOP / Laitage (2 Fromage / Laitage

@ PRODUIT Sans
LABELLISE viande

- PRODUIT
Légende: 0 BIO REGIONAL

Elu par les Recette
enfants du chef

Concombre & la créme et Betterauves lannieres,
échalote vinaigrette

Filet de merlu, sauce

Bolognaise végé provencale

w

Fromage / Laitage Fromage local / Laitage

Pdétisserie Fruit de saison BIO

Haricots verts BIO,

Tomates au basilic

vinaigrette
| SGUt? d‘_? dinde / Galette Couscous merguez /
d'épinards, sauce Merguez végé
fromage frais 4 ¢
Coquillettes HVE  §9; Semoule HVE CO)
Légumes couscous

Brownies Fruit de saison
i juin
Demi wrap thon Salade de perles

Chili con carne / Chili sin Filet de hoki MSC, sauce
carne fromagére

Riz BIO (@ @

Retrouver les menus sur APImobile

cuisinemaisondanymathieu,apimobile.fr

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements

Pennes HVE (@) Riz BIO pilaf (D)

Duo de carottes
- Fromage / Fromage
Fromage / Laitage bladic
Gdteau mexicain Fruit de saison BIO Q
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Menus du 15 juin au

03 juillet 2026

Pastéque

Sauté de beeuf au
paprika / Galette de
quinoa

Petits pois aux oignons

Tomme IGP / Laitage @

Créme dessert locale et
BIO

Concombres BIO,
vinaigrette

Paélla aux aiguillettes
de poulet / Paélla de
poisson

Riz BIO

Tomme IGP / Laitage (®)

Péche au sirop

Concombres BIO & la
créeme

Aiguillettes de poisson,
sauce creme

Carottes BIO braiséesa Chou fleur BIO braisé 0
Fromage local / Laitage )

Salade de fruits frais

o

0 Salade d'oeufs durs BIO

Tomates et billes de
mozzarella

Polpettes / Boulettes
tomate et basilic, sauce
Napolitaine

Pommes noisette

Fromage / Laitage

Beignet nature

Piémontaise jambon /
piémontaise nature

Filet de colin MSC, sauce
curry

©

Purée de courgettes

Fromage / Yaourt

o

R6ti de porc / Falafels,
sauce tomate

Fromage / Laitage

Glace

Fruit de saison BIO Q

mercredi 17 juin

Paté de campagne,
cornichons / Oeuf dur

Jambon braisé / Filet de
poisson

o

Haricots verts BIO a l'ail

Fromage AOP / Laitage @
Fruit de saison BIO o

Crépe aux champignons

Jambon braisé / Galette
de légumes au quinoa,
sauce charcutiére

Petits pois au jus

Fromage AOP / Laitage (&

Fruit de saison

_ PRODUIT
Légende: @) ®iO REGIONAL
@ PRODUIT _ Sans
LABELLISE viande
Elu par les Recette
enfants du chef

Betteraves, sauce
Bulgare

Carbonara de poisson

Torsades HVE co)

Babybel® / Laitage

Soupe de fraises

"~ mercredi 2 juin [l jeudi25juin

Melon

Lasagnes bolognaise du
chef / Lasagnes &
['égréné végétal

54

Fromage BIO / Laitage ()

Muffin

Salade verte et mais

Pizza margherita

O

Fromage / Yaourt nature

Gateau au citron

vendredi 26 juin
Carottes ripées BIO, @;
vinaigrette

Falafels, sauce kebab

Pommes de terre
persillées

@

Fromage / Laitage

Yaourt aux fruits

judi 2

Salade de tomates,
vinaigrette

Burritos au boeuf /
Burritos végé

0O

Riz BIO pilaf

Fromage / Laitage

Fromage blanc au
spéculoos®

Kebab végétarien
(salade, tomate, oignon)

Chips

@

Fromage AOP / Laitage (%)

Crépe au coulis de
chocolat

Carottes au citron

Bouchée facon reine a la
volaille / Bouchée facon
reine végé

Blé
Fromage / Fromage
blanc

Pasteque

Retrouver les menus sur 'APImobile
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